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�������TÁRTARO DE FILETE DE NOVILHO
Com aioli e especiaria madeirense

SALADA CAPRESE �������
Com mozzarella de búfala e pesto de manjericão

�������FILETE DE ESPADA CROCANTE EM MASSA BRICK
Com tomates secos, espinafres e amêndoas, esmaga de batata
e legumes da época

�������RISOTTO DE CAMARÃO SELVAGEM

�������TRUTA DO SEIXAL MARINADA (Novo)
Maionese de manjericão, toronja, amendoa e verdes

�������FILETE DE PEIXE DA NOSSA COSTA (Sasonal)
Com risotto de ervas e lima, legumes da época

�������

�������ARROZ MALANDRINHO DE POLVO E ALGAS

BACALHAU À BRÁS �������
Com gema de ovo curada, pó de aceitunas pretas e rúcula



������
������
������
������
������
������

�������

�������

�������

�������FRANGUINHO COQUELET ASSADO
Com aligot de batata doce, legumes da epoca e molho mostarda

Fresca 
 ������� /kg  Fresca 
 ������� /kg  Fresca 
 ������� /kg  
PICANHA

Fresca | Angus PT
������� /kg  

Devido a só trabalharmos com carnes frescas, os nossos cortes estão
sujeitos a disponibilidade.

Informe-se com os nossos colaboradores relativamente aos
preços e à seleção disponível.

Arroz Basmati

�������FILETE DE NOVILHO BRASEADO
Puré de batata trufada, molho de cogumelos e legumes da época

�������TOMAHAWK DE PORCO AO MOLHO DE CERVEJA
Com ratatouille de legumes,feijão manteiga e enchidos

�������BIRYANI DE CORDEIRO ESTUFADO (Novo)
Com frutos secos, iogurte grego e limão com basmati de açafrão

Mil folhas de batata, legumes da época e molho de vinho da Madeira
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PAVLOVA COM CURD DE MARACUJÁ E MORANGOS CONFITADOS �������

������PIÑA COLADA DESCONSTRUÍDA
Abacaxi, infusão de gengibre e gelado caseiro de coco

������CRUMBLE DE MAÇÃ COM GELADO DE BAUNILHA (NOVO)
Com gelado de baunilha

�������FONDANT DE CHOCOLATE
Com frutos secos e gelado caseiro à escolha
A nossa sugestão: BLANDY’S 10 ANOS BUAL



6.50 €

STARTERS

CAPRESE SALAD
With bu�falo mozzarella and basil pesto

CRISPY SCABBARDFISH FILLET IN BRICK PASTRY
With dried tomatoes, spinach and almonds, mashed potatoes 
and seasonal vegetables

WILD PRAWN RISOTTO

FISH FILLET FROM OUR COAST (Seasonal)
With herbs and lime risotto, seasonal vegetables

(2 pax)

BEEF TENDERLOIN TARTARE
With Madeira spice aioli

MARINATED TROUT FROM SEIXAL (New)
Basil mayonnaise, grapefruit, almond and greens

CODFISH BRAS STYLE (A TRADITIONAL PROTUGUESE DISH)
With cured egg yolk, black olive powder and rocket

OCTOPUS AND SEAWEED RICE
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CONFIT DUCK LEG
Potato mille-feuille, seasonal vegetables and Madeira wine sauce

ROASTED CHICKEN COQUELET 
With sweet potato aligot, seasonal vegetables and mustard sauce

FILET MIGNON
Tru��led mashed potatoes, mushroom sauce and seasonal vegetables

PORK TOMAHAWK IN CRAFT BEER SAUCE
Served with vegetable ratatouille, butter beans and Portuguese sausages

LAMB BIRYANI (New)
With nuts, greek yoghurt, lemon and sa�fron basmati rice

PICANHA
������
�	�������
��������
����

Basmati rice

As we only work with fresh meat, our cuts are subject to availability.
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PAVLOVA WITH PASSION FRUIT CURD AND STRAWBERRY CONFIT �������

APPLE CRUMBLE  (New)
with vanilla ice cream

������

DECONSTRUCTED PIÑA COLADA 
Pineapple, ginger infusion and homemade coconut ice cream ������

CHOCOLATE FONDANT
With nuts and housemade ice cream of your choice

�������
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FISCH- UND MEERESFRÜCHTE SUPPE �������

�������

������

TARTAR VOM RINDERFILET 
Mit Madeira-Gewurz-Aioli

�������

CAPRESE-SALAT
Mit Bü�felmozzarella und Basilikumpesto

�������

DEGENFISCHFILET IM FILOTEIG
Mit getrockneten Tomaten, Spinat und Mandeln, Karto�felpüree 
und Gemüse der Saison

�������

RISOTTO MIT WILDEN GARNELEN �������

MARINIERTE FORELLE VON SEIXAL (Neu)
Basilikum-Mayonnaise, Grapefruit, Mandeln und Grünzeug

�������

FISCHFILET VON UNSERER KÜSTE (Saisonal)
Mit Kräuter-Limetten-Risotto und Gemüse der Saison

�������

OKTOPUSREIS MIT SEETANG �������

STOCKFISCH NACH BRÁS ART (PORTUGIESISCHER STIL)
Mit Gebeiztes Eigelb, schwarzes Olivenpulver und Rucola

�������



BEILAGEN

Frisches � ������� /kg  Frisches � ������� /kg  Frisches � ������� /kg  

ENTENKEULEN-CONFIT
Karto�fel-Millefeuille, Gemüse der Saison und Madeira-Weinsauce

GEBRATENES BABY HUHN - COQUELET
Mit Süßkarto�fel-Aligot, Gemüse der Saison und Senfsauce

RINDERFILETSTEAK GRILLEN
Getrü�feltes Karto�felpüree, Pilzsauce und Gemüse der Saison

TOMAHAWK VOM SCHWEIN MIT CRAFT-BEER-SAUCE
Mit Gemüse-Ratatouille, weiße Bohnen und portugiesischen Würstchen

LAMM-BIRYANI (Neu)
MIT NÜSSEN, GRIECHISCHEM JOGHURT, ZITRONE UND SAFRAN-BASMATI-REIS

PICANHA
Fresh | Angus PT

������ /kg  

Basmati-Reis

Da wir nur mit frischem Fleisch arbeiten, sind unsere Zuschnitte 
abhängig von der Verfügbarkeit
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PAVLOVA MIT MARACUJACURD UND ERDBEEREN �������

APFEL-CRUMBLE (Neu) 
mit Vanilleeis 


�����

PIÑA COLADA DEKONSTRUIERT 
Ananas, Ingweraufguss und Hausgemachtes Kokosnusseis


�����

SCHOKOLADENFONDANT
Mit Nüssen und Hausgemachtes Eis nach Wahl

�������


