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�������TÁRTARO DE FILETE DE NOVILHO
Com aioli e especiaria madeirense

SALADA CAPRESE �������
Com mozzarella de búfala e pesto de manjericão

�������FILETE DE ESPADA CROCANTE EM MASSA BRICK
Com tomates secos, espinafres e amêndoas, esmaga de batata
e legumes da época

�������RISOTTO DE CAMARÃO SELVAGEM

LOMBO DE BACALHAU CONFITADO �������

�������TRUTA DO SEIXAL MARINADA (Novo)
Creme de abacate, toronja, amendoa e verdes

�������FILETE DE PEIXE DA NOSSA COSTA (Sasonal)
Com risotto de ervas e lima, legumes da época

�������

�������POLVO ASSADO A BAIXA TEMPERATURA
Cuscuz artesanal com tomate e ervas, legumes da época
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�������FRANGUINHO COQUELET ASSADO À BAIRRADA 
Com chips de batata caseira, salada e laranja

Fresca 
 ������� /kg  Fresca 
 ������� /kg  Fresca 
 ������� /kg  
PICANHA

Fresca | Açores
������� /kg  

Fresca | Angus PT
������� /kg  

Devido a só trabalharmos com carnes frescas, os nossos cortes estão
sujeitos a disponibilidade.

Informe-se com os nossos colaboradores relativamente aos
preços e à seleção disponível.

Arroz Basmati

�������FILETE DE NOVILHO BRASEADO
Puré de batata trufada, molho de cogumelos e legumes da época

�������PERNIL DE PERÚ CONFITADO 
Molho de especiarias madeirenses, puré de batata trufado e legumes da época

�������BIRYANI DE CORDEIRO ESTUFADO (Novo)
Com frutos secos, iogurte grego e limão com basmati de açafrão
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PAVLOVA COM CURD DE MARACUJÁ E MORANGOS CONFITADOS �������

������PIÑA COLADA DESCONSTRUÍDA
Abacaxi, infusão de gengibre e gelado caseiro de coco

������CRUMBLE DE MAÇÃ COM GELADO DE BAUNILHA (NOVO)
Com gelado de baunilha

�������FONDANT DE CHOCOLATE
Com frutos secos e gelado de tangerina
A nossa sugestão: BLANDY’S 10 ANOS BUAL



6.50 €

STARTERS
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CAPRESE SALAD
With bu�falo mozzarella and basil pesto

�������

�������

CRISPY SCABBARDFISH FILLET IN BRICK PASTRY
With dried tomatoes, spinach and almonds, mashed potatoes 
and seasonal vegetables

�������

WILD PRAWN RISOTTO �������

CONFIT CODFISH FILLET �������

FISH FILLET FROM OUR COAST (Seasonal)
With herbs and lime risotto, seasonal vegetables

�������

(2 pax)

�������BEEF TENDERLOIN TARTARE
With Madeira spice aioli

MARINATED TROUT FROM SEIXAL (New) �������
Avocado cream, grapefruit, almond and greens

Artisan Madeiran couscous with tomates and herbs, seasonal vegetables
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CONFIT LEG OF DUCK
Sa�fron and gorgonzola risotto, seasonal vegetables and orange sauce

ROASTED CHICKEN COQUELET “À BAIRRADA” (Portuguese style) 
With homemade potato chips, salad and orange

FILET MIGNON
Tru��led mashed potatoes, mushroom sauce and seasonal vegetables

CONFIT TURKEY LEG
Madeira spice sauce, tru��led mashed potatoes and seasonal vegetables

LAMB BIRYANI (New)
With nuts, greek yoghurt, lemon and sa�fron basmati rice

PICANHA
������	�������
��������
����

������	���������
��������
����

Basm ati rice

As we only work with fresh meat, our cuts are subject to availability.
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�������Plantation XO (Barbados)
������Canerock (Jamaica)

������

PAVLOVA WITH PASSION FRUIT CURD AND STRAWBERRY CONFIT �������

APPLE CRUMBLE  (New)
with vanilla ice cream

������

DECONSTRUCTED PIÑA COLADA 
Pineapple, ginger infusion and homemade coconut ice cream ������

CHOCOLATE FONDANT
With nuts and tangerine ice cream

�������
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RISOTTO MIT WILDEN GARNELEN

�������

�������

FISCH- UND MEERESFRÜCHTE SUPPE
�������

�������

������

�������

CAPRESE-SALAT
Mit Bü�felmozzarella und Basilikumpesto

�������

DEGENFISCHFILET IM FILOTEIG
Mit getrockneten Tomaten, Spinat und Mandeln, Karto�felpüree 
und Gemüse der Saison

�������

�������

KONFIERTES KABELJAUFILET �������

FISCHFILET VON UNSERER KÜSTE (Saisonal)
Mit Kräuter-Limetten-Risotto und Gemüse der Saison

�������

�������

TARTAR VOM RINDERFILET 
Mit Madeira-Gewurz-Aioli

MARINIERTE FORELLE VON SEIXAL (Neu) �������
Avocadocreme, Grapefruit, Mandeln und Grünzeug

OKTOPUS (LANGSAN GEGART) �������
Handgemachter Cous Cous aus Madeira mit Tomaten und Kräutern, 
Gemüse der Saison



BEILAGEN

Frisches � �
����� /kg  Frisches � ������� /kg  Frisches � ������� /kg  

KONFIERTE ENTENKEULE MIT SAFRAN
Gorgonzola-Risotto, Gemüse der Saison und Orangensauce

GEBRATENES BABY HUHN - COQUELET “ À BAIRRADA ” (Portugiesischer Stil)
Mit hausgemachten Karto�felchips, Salat und Orangen

RINDERFILETSTEAK GRILLEN
Getrü�feltes Karto�felpüree, Pilzsauce und Gemüse der Saison

KONFIERTE PUTENKEULE 
Madeira-Gewürzsauce, getrü�feltes Karto�felpüree und Gemüse der Saison

LAMM-BIRYANI (Neu)
MIT NÜSSEN, GRIECHISCHEM JOGHURT, ZITRONE UND SAFRAN-BASMATI-REIS

PICANHA
Fresh | Açores
������� /kg  

Fresh | Angus PT
������� /kg  

Basmati-Reis

Da wir nur mit frischem Fleisch arbeiten, sind unsere Zuschnitte 
abhängig von der Verfügbarkeit
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PAVLOVA MIT MARACUJACURD UND ERDBEEREN �������

APFEL-CRUMBLE (Neu) 
mit Vanilleeis 


�����

PIÑA COLADA DEKONSTRUIERT 
Ananas, Ingweraufguss und Hausgemachtes Kokosnusseis


�����

SCHOKOLADENFONDANT
Mit Nüssen und Mandarineneis

�������


